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Fruhllngserwachen
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Chefkoch Gody Vogt heisst Sie herzlich willkemmen im Landgasthof Kreuz

in Obergésgen.

Spargeln, Morcheln, leichte fruch-
tige Desserts. Der l.andgasthof
Kreuz riistet sich fiir die warmere
Saison und lidt zum Friihlings-
erwachen ein.

Saison angepassten 1 Meniikarte hat
Chetfkoch Goedy Vogt auch in die-
sem Jahr wieder das «Kreuzmenu
zum Fruhlingserwachens fir seine
Géste zusammengestellt. Ein wahrer
kulinarischer Traum flr echte Fein-
schmecker! Auf dem Men(, das sich
alle paar Wochen neu prasentiert,
befinden sich verschiedene warme
und kalte Vorspeisen, leckere Haupt-
gange und leichte Desserts. So kon-
nen sich die Géste beliebig ihr 3-,
4-, oder 5-Gang-MenU zusammen-
stellen. Dazu Chefkoch Gody Vogt:
«Bei unserem Menu kommt der

Frahling auf den Teller. Gross ver

treten sind Spargeln, Barlauch, Mor-
cheln und neue Kartoffeln.» Wagt
man einen Blick auf das Ment, l&uft
einem das Wasser im Munde zusam-
men. Als Vorspeise: (;ar_paccio von

Brot gibt es direkt aus dem Holz-
ofen.

5

hausgebeizter Lachsforelle mit klei-
nem Salatarrangement und Sauer-
ampfer-Vinaigrette oder eine feine
Brennnesselcremesuppe mit Lauch-
heu. Als Hauptgang gibt es Lasagne

- von Kefen und Patisson mit Morchel-
sk- Am Donnerstag, 27. Marz, star-
tet der Landgasthof Kreuz in Ober-
gosgen in den Fruhllng__mbgu‘,gm und_Frihlingszwiebeln.

rahmsauce oder ein rosa gebratener
Lammriicken mit Barlauch auf Spar-

Auch das Dessert solite man sich auf
keinen Fall entgehen lassen: Passend
zur Saison verstsst das Rhabarber-
Granitée mit einem weissen Scho-
koladenktichlein und Erdbeersorbert
den Restaurantbesuch.

Frisches Brot direkt aus dem
Holzofen

Der Landgasthof Kreuz ist nicht nur
bekannt fur seine leckeren Spei-
sen, sondern auch begehrt fir das
holzofenfrische Brot. In der eige-
nen «kleinen Backerei» hinter dem
Haus wird frisches Brot gebacken.
Dieses dient nicht nur fir den Res-
taurantbetrieb, sondern wird jeden
Freitag ab 16 Uhr direkt ab Holzofen
verkauft. Ein Angebot, auf das in-
zwischen viele Stammkunden zu-
rickkommen. Neue Wege geht das
«Kreuz» in Sachen Fleisch. Mit Aus-
nahmen von Lamm und Ente bezieht
der Gasthof samtliche Fleischwaren
aus der Schweiz (SQB).

Landgasthof zum Kreuz, Oltnerstras-
se 10, 4653 Obergdsgen, Tel. 062
295 20 33. Offnungszeiten: Diens-
tag bis Samstag: 8.30 bis 23.30
/00.30_Uhr; Sonntag: ab 8.30 Uhr,
am Abend geschlossen; Montag:
Ruhetag.



